ASSMANELIORROISSY2016-13461 Assistant Manager H/F

Informations générales

Secteur d'activité
Nom du responsable de l'offre

Numeéro de teléphone du
responsable de |'offre
Description de I'entité

Aéroports

Cécile LEBEL

Areas, marque d'Elior Group, est numéro 1 en France de la restauration dans l'univers du voyage (aéroports,
gares et autoroutes), de la culture (parcs expositions, musées et sites de prestiges) et des loisirs. Ses 11 000
collaborateurs accueillent et servent les voyageurs en leur proposant un service de qualité et des offres
variées.

Rejoindre Areas c'est participer au développement d'un restaurateur de référence qui s'appuie sur un
portefeuille d'enseignes inégalé (restauration rapide et vente @ emporter, boutiques et distribution pétroliére,
restauration traditionnelle et gastronomique...).

Notre promesse client : « un service de qualité pour tous, une attention pour chacun », faire que nos points de

vente soient des lieux conviviaux et modernes ou le temps de pause devient a la fois utile et chaleureux.

Rejoignez Areas ! Participez a l'aventure d'un groupe international qui offre une grande diversité de métiers et
des opportunites de développement et d'évolution

Nous nous engageons pour I'égalité des chances, nous développons les carrieres et veillons au respect et a la
reconnaissance des hommes et des femmes.

Description du poste

Filiére / Métier
Intitulé de I'offre
Contrat

Statut collaborateur
Temps de travail

Description de la mission

Profil

Avantages

Environnement du poste
Pays
Régions

Départements

Ville

MANAGEMENT OPERATIONNEL - Assistant Manager (h/f)
Assistant Manager H/F

CDI

Agent de maitrise

Temps complet

Vous secondez le responsable du point de vente dans sa mission de gestion et d'encadrement des équipes.
Vous contrélez le bon déroulement du service sur votre plage horaire et du niveau de qualité.

A ce titre, vous étes chargé de :

- animer et organiser le travail des équipes en fonction des flux d'activite,

- participer et animer les briefings quotidiens,

- accueillir et former les nouveaux collaborateurs,

- avoir la responsabilité d'un axe de gestion (main d'ceuvre, matiére premiére, hygiene, ...),

- contréler le respect des procédures,

- mettre en place et animer des actions commerciales,

- assurer |'accueil et le service de la clientéle.

- esprit d'équipe

- bonne communication

- réactivité et prise d'initiative

- animation d'equipe

- maitrise des techniques de vente

- bonne connaissance des outils de gestion

Mutuelle/ Prévoyance
Avantages/ indemnités repas

Aéroport Roissy CDG
France
lle-de-France

VAL D'OISE (95)

ROISSY




Informations générales

2016-14372 Chef de partie H/F

Secteur d'activité

Nom du responsable de ['offre

Numére de téléphone du
responsable de l'offre
Catégorie Cartographie

Description de I'entité

Aéroports

Cécile LEBEL

Employés

Areas, marque d'Elior Group, est numéro 1 en France de la restauration dans I'univers du voyage (aéroports,
gares et autoroutes), de la culture (parcs expositions, musées et sites de prestiges) et des loisirs. Ses 11 000
collaborateurs accueillent et servent les voyageurs en leur proposant un service de qualité et des offres
variées.

Rejoindre Areas c'est participer au développement d'un restaurateur de référence qui s'appuie sur un
portefeuille d'enseignes inégalé (restauration rapide et vente a emporter, boutiques et distribution pétroliére,
restauration traditionnelle et gastronomique...).

Notre promesse client : « un service de qualité pour tous, une attention pour chacun », faire que nos points de
vente soient des lieux conviviaux et modernes ou le temps de pause devient a la fois utile et chaleureux.

Rejoignez Areas | Participez a I'aventure d'un groupe international qui offre une grande diversité de métiers et
des opportunités de développement et d'évolution

Nous nous engageons pour I'égalité des chances, nous développons les carriéres et veillons au respect et a la
reconnaissance des hommes et des femmes.

Description du poste

Filiere / Métier
Intitulé de 'offre
Contrat

Statut collaborateur
Temps de travail

Description de la mission

Profil

Avantages
Environnement du poste
Pays

Régions

Départements

Ville

CUISINE - Chef de partie (h/f)
Chef de partie H/F

CDI

Employé

Temps complet

Vous garantissez la qualité constante des mets servis dans le restaurant en vue de fidéliser la clientéle.

Vos principales missions :

-Assurer la production de votre équipe,

-Participer a la gestion quotidienne du restaurant sous la responsabilité du Chef de cuisine

-Etre responsable d'une partie de la prestation culinaire

-Respecter les régles d'utilisation du matériel mis a votre disposition ainsi que le stock de matiéres premiéres
-Assurer la mise en place du service en cuisine et mettre en oeuvre les techniques de fabrication culinaire
Vous étes susceptible d'encadrer et d'animer un commis.

Vous avez déja démontré des qualités de gestionnaire, vous avez une expérience significative dans
I'animation d'une équipe en préparation ou étes en possession d'un CAP dans le domaine.

Votre sens du travail en équipe et de I'anticipation seront appréciés.

Votre organisation et votre sens de la communication feront la différence.

Indemnité repas

Au coeur de I'aéroport international de Roissy CDG, vous travaillerez dans le restaurant Brasserie FLO.
France

lle-de-France

VAL D'OISE (95)

ROISSY CDG




CHEFPARTIEILP082016-14145 Chef de partie H/F

Informations générales

Nom du responsable de ['offre

Numéro de téléphone du
responsable de I'offre
Description de I'entité

Cécile LEBEL

Areas, marque d'Elior Group, est numéro 1 en France de la restauration dans I'univers du voyage (aéroports,
gares et autoroutes), de la culture (parcs expositions, musées et sites de prestiges) et des loisirs. Ses 11 000
collaborateurs accueillent et servent les voyageurs en leur proposant un service de qualité et des offres
variées.

Rejoindre Areas c'est participer au développement d'un restaurateur de référence qui s'appuie sur un
portefeuille d'enseignes inégalé (restauration rapide et vente a emporter, boutiques et distribution pétroliere,
restauration traditionnelle et gastronomique...).

Notre promesse client : « un service de qualité pour tous, une attention pour chacun », faire que nos points de
vente soient des lieux conviviaux et modernes ou le temps de pause devient a la fois utile et chaleureux.

Rejoignez Areas ! Participez & I'aventure d'un groupe international qui offre une grande diversité de métiers et
des opportunités de développement et d'évolution

Nous nous engageons pour I'égalité des chances, nous développons les carriéres et veillons au respect et a la
reconnaissance des hommes et des femmes.

Description du poste

Filiere / Métier
Intitulé de l'offre
Contrat

Temps de travail

Description de la mission

Profil

Avantages

Environnement du poste

Pays
Régions
Départements

Ville

CUISINE - Chef de partie (h/f)
Chef de partie H/F

CDI

Temps complet

Vous garantissez la qualité constante des mets servis dans le restaurant en vue de fidéliser la clientéle.

Vos principales missions :

-Assurer la production de votre équipe,

-Participer a la gestion quotidienne du restaurant sous la responsabilité du Chef de cuisine

-Etre responsable d'une partie de la prestation culinaire

-Respecter les régles d'utilisation du matériel mis a votre disposition ainsi que le stock de matiéres premiéres
-Assurer la mise en place du service en cuisine et mettre en oeuvre les techniques de fabrication culinaire
Vous étes susceptible d'encadrer et d'animer un commis.

Vous avez déja démoentré des qualités de gestionnaire, vous avez une expérience significative dans
I'animation d'une équipe en préparation ou étes en possession d'un CAP dans le domaine.

Votre sens du travail en équipe et de I'anticipation seront appréciés.

Votre organisation et votre sens de la communication feront la différence.

13éme mois
Indemnité repas
Mutuelle/ Prévoyance

Au cosur de l'aéroport international de Roissy CDG, vous travaillerez dans le restaurant gastronomique | Love
Paris by Guy Martin.

France
lle-de-France
VAL D'OISE (95)
ROISSY CDG




Informations générales

2016-14371 Commis de cuisine H/F

Secteur d'activité

Nom du responsable de I'offre

Numéro de téléphone du
responsable de I'offre
Description de I'entité

Aéroports

Cécile LEBEL

Areas, marque d'Elior Group, est numéro 1 en France de la restauration dans l'univers du voyage (aéroports,
gares et autoroutes), de la culture (parcs expositions, musées et sites de prestiges) et des loisirs. Ses 11 000
collaborateurs accueillent et servent les voyageurs en leur proposant un service de qualité et des offres
variées.

Rejoindre Areas c'est participer au développement d'un restaurateur de référence qui s'appuie sur un
portefeuille d'enseignes inégalé (restauration rapide et vente a emporter, boutiques et distribution pétroliére,
restauration traditionnelle et gastronomicue...).

Notre promesse client : « un service de qualité pour tous, une attention pour chacun », faire que nos points de
vente soient des lieux conviviaux et modernes ou le temps de pause devient a la fois utile et chaleureux.

Rejoignez Areas ! Participez a l'aventure d'un groupe international qui offre une grande diversité de métiers et
des opportunités de développement et d'évolution

Nous nous engageons pour I'égalité des chances, nous développens les carriéres et veillons au respect et a la
reconnaissance des hommes et des femmes.

Description du poste

Filiere / Métier
Intitulé de I'offre
Contrat

Statut collaborateur
Temps de travail

Description de la mission

Profil

Avantages
Environnement du poste
Pays

Régions

Départements

Ville

CUISINE - Commis de cuisine (h/f)
Commis de cuisine H/F

(o]

Employé

Temps complet

Vous assurez la préparation, la mise en valeur des mets en respectant les consignes qui vous ont été
transmises par votre responsable.
Vous travaillez sous la responsabilité du Chef de cuisine.

Vos principales missions sont :

-aider a la mise en place (préparation des matiéres premieres et du matériel)

-participer a la fabrication des produits

-assurer I'entretien et la remise en état de votre poste de travail, des locaux et des équipements en respectant
les procédures de I'établissement et HACCP.

Vous pourrez étre amené a participer au service.

Vous avez une expérience significative en préparation ou un CAP dans le domaine.
Votre capacité a respecter les consignes sera indispensable.

Votre intérét pour la cuisine fera la différence.
Indemnité repas

Restaurant Brasserie FLO sur I'aéroport de Roissy CDG.
France

lle-de-France

VAL D'OISE (95)

Roissy




Informations générales

2016-14354 Commis de Salle H/F

Secteur d'activité

Nom du responsable de l'offre

Numeéro de téléphone du
responsable de I'offre
Catégorie Cartographie

Description de I'entité

Aéroports

Cécile LEBEL

Employés

Areas, marque d'Elior Group, est numeéro 1 en France de la restauration dans l'univers du voyage (aéroports,
gares et autoroutes), de la culture (parcs expositions, musées et sites de prestiges) et des loisirs. Ses 11 000
collaborateurs accueillent et servent les voyageurs en leur proposant un service de qualité et des offres
variées.

Rejoindre Areas c'est participer au développement d'un restaurateur de référence qui s'appuie sur un
portefeuille d'enseignes inégalé (restauration rapide et vente a emporter, boutiques et distribution pétroliére,
restauration traditionnelle et gastronomique...).

Notre promesse client : « un service de qualité pour tous, une attention pour chacun », faire que nos points de
vente soient des lieux conviviaux et modernes ou le temps de pause devient a la fois utile et chaleureux.

Rejoignez Areas ! Participez a l'aventure d'un groupe international qui offre une grande diversité de métiers et
des opportunités de développement et d'évolution

Nous nous engageons pour I'égalité des chances, nous développons les carriéres et veillons au respect et a la
reconnaissance des hommes et des femmes.

Description du poste

Filiere / Métier
Intitulé de I'offre
Contrat

Statut collaborateur
Temps de travail

Description de la mission

Profil

Avantages

Environnement du poste
Pays

Régions

Départements

Ville

SERVICE EN SALLE - Commis de Salle (h/f)
Commis de Salle H/F

CDI

Employé

Temps complet

Sous l'autorité de I'Adjoint de direction du restaurant, du Chef de rang ou du Maitre d'hétel, vous veillez a la
satisfaction du client et & son confort.

Vos principales missions :

-assurer le nettoyage et la mise en place de la salle, des consoles du backoffice

-assurer le débarrassage

-assurer le lien entre la cuisine et la salle

-Appliquer les régles d’hygiéne et de sécurité,

-Appliquer les procédures de I'entreprise

Vous avez de I'ambition, étes réactif et disponible.
Votre sens du service client est essentiel.

13éme mois
Indemnité repas
Mutuelle et prévoyance

Restaurant | Love Paris by Guy Martin sur I'aéroport de Paris CDG
France

lle-de-France

VAL D'OISE (95)

ROISSY




EPR2016-13462 Employé polyvalent de restauration/ Equipier H/F

Informations générales

Nom du responsable de I'offre

Numéro de téléphone du
responsable de |'offre
Description de I'entité

Cécile LEBEL

Areas, marque d'Elior Group, est numéro 1 en France de la restauration dans l'univers du voyage (aéroports,
gares et autoroutes), de la culture (parcs expositions, musées et sites de prestiges) et des loisirs. Ses 11 000
collaborateurs accueillent et servent les voyageurs en leur proposant un service de qualité et des offres
variées.

Rejoindre Areas c'est participer au développement d'un restaurateur de référence qui s'appuie sur un
portefeuille d'enseignes inégalé (restauration rapide et vente a emporter, boutiques et distribution pétroliére,
restauration traditionnelle et gastronomique...).

Notre promesse client : « un service de qualité pour tous, une attention pour chacun », faire que nos points de
vente soient des lieux conviviaux et modernes ou le temps de pause devient a la fois utile et chaleureux.

Rejoignez Areas ! Participez a I'aventure d'un groupe international qui offre une grande diversité de métiers et
des opportunités de développement et d'évolution

Nous nous engageons pour I'égalité des chances, nous développons les carriéres et veillons au respect et a la
reconnaissance des hommes et des femmes.

Description du poste

Filiere / Métier
Intitulé de I'offre
Contrat

Temps de travail
Durée du contrat

Description de la mission

Profil

Avantages

Environnement du poste
Pays

Régions

Départements

Ville

PREPARATION ET SERVICE EN RESTAURATION - Employé polyvalent de rest/Equipier/Prép (h/f)
Employé polyvalent de restauration/ Equipier H/F

CDD

Temps complet

A définir en fonction des besoins

Au sein d'une équipe et sous la responsabilité du manager du point de vente, vous étes en charge de:

-participer au service en restauration rapide et a I'approvisionnement de votre point de vente
-tenir la caisse

-assurer le nettoyage

-appliquer les procédures de I'entreprise.

Vous aimez le travail en équipe.

Votre polyvalence et votre sens du service clients seront appréciés.

Mutuelle/ Prévoyance
Avantage/ indemnité repas

Aéroport CDG Roissy
France

lle-de-France

VAL D'OISE (95)
ROISSY




ILPPATISSIER092016-14214 Patissier H/F

Informations générales

Nom du responsable de ['offre

Numéro de téléphone du
responsable de I'offre
Description de I'entité

Cécile LEBEL

Areas, marque d'Elior Group, est numéro 1 en France de la restauration dans I'univers du voyage (aéroports,
gares et autoroutes), de la culture (parcs expositions, musées et sites de prestiges) et des loisirs. Ses 11 000
collaborateurs accueillent et servent les voyageurs en leur proposant un service de qualité et des offres
variées.

Rejoindre Areas c'est participer au développement d'un restaurateur de référence qui s'appuie sur un
portefeuille d'enseignes inégale (restauration rapide et vente a emporter, boutiques et distribution petroliere,
restauration traditionnelle et gastronomique...).

Notre promesse client : « un service de qualité pour tous, une attention pour chacun », faire que nos points de
vente soient des lieux conviviaux et modernes ou le temps de pause devient a la fois utile et chaleureux.

Rejoignez Areas ! Participez a I'aventure d'un groupe international qui offre une grande diversité de métiers et
des opportunités de développement et d'évolution

Nous nous engageons pour 'égalité des chances, nous développons les carriéres et veillons au respectet a la
reconnaissance des hommes et des femmes.

Description du poste

Filiere / Métier
Intitulé de l'offre
Contrat

Temps de travail

Description de la mission

Profil

Avantages

Environnement du poste
Pays

Reégions

Départements

Ville

CUISINE - Pétissier (h/f)
Patissier H/F

cDI

Temps complet

Sous la responsabilité du Chef cuisine, vous étes en charge de la production sucrée et contribuez a
I'optimisation de la prestation.

Vos principales missions sont :

-Assurer la préparation des mets,

-gérer les stocks et commander les produits en collaboration avec votre responsable.

-Appliquer les régles d'hygiene et de sécurite

-Appliquer les procédures de l'entreprise

D'un naturel créatif, vous étes force de proposition pour répondre aux attentes des clients tout en respectant
les impératifs de gestion.

Vous avez déja démontré des qualités de gestionnaire, votre capacité d'organisation sera appréciée.

Votre autonomie fera la différence.

13éme mois

Indemnité repas

Mutuelle/ Prévoyance

Horaires en continu (pas de coupure)

Au sein du restaurant | Love Paris by Guy Martin sur I'aéroport international du Roissy CDG
France

lle-de-France

VAL D'OISE (95)

ROISSY CDG




